ZPREMIUM—

.. CRAFTBEER

o TGO o







- TABLE OF CONTENTS:

-----------------------------------------------

_____________________________________

_____________________________






' GDJESE PRA

MONTENEGRO - NIK$]

‘ %
kao prepoznata turisticka destinacija opkoljey}aﬁwl;ii ,
tirkiznim morem, pociva na autenticnim prirodnim bogatstvim
najvisih planinskih vrhova pa sve do pje¢anih plaza, satkana je od
najfinijih pejzaza. Centralno mjesto u drzavi, ne slucajno, zatzima
NIETE grad koji krije tajnu nastanka [ERNERANYF
Njegove kotline, podzemne vode bogate' mineralima, rijeke
koje svojim brzacima simbolizuju temperament Niksica odigrale su
najvazniju ulogu u samoj proizvodnji Craft-a. Imali smo tu srecu, ali i
privilegiju da vodu kao klju¢an sastojak piva crpimo iz prirodnih izvora.
Istorija NiksSica obavezala nas je da ovu ideju koja je oduvijek tinjala
ozivimo upravo u podrumu hotela odnosno mjestu
poznatom kao ex Taverna, gdje su Niksicani ispijali prva piva. Danas, ta
ideja je postala djelo koje ¢ejednog dana biti muzej pivarstva.
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Craft pivarstvo je zanatska vrsta koja se,
za razliku od industrijske, oslanja strogo
na kvalitet, a ne na kvantitet.

Zbog toga, Craft nije samo pivo vec



PODJELA PIVA NA
GLAVNE VRSTE

AND

Osnovna podjela piva prema vrsti kvas
koji se koristi u proizvodniji je podjela na

LAGER piva su procentualno najzastupljenija piva na trzistu,
pogotovu imajuci u vidu da je najveéi procenat industrijskih
piva upravo LAGER pivo. To je pivo donje fermentacije, za
koje je karakteristicna niza temperatura fermentacije,
obicno 10-14°C.

Najpoznatiji predstavnici ovog, tipa piva su
Njemacki, Ceski i Holandski lageri. U svojoj kraft varijanti,
lageri su nerijetko i dodatno zahmeljeni, ¢ime se ovoj
pivskoj kategoriji daje dodatna vrijednost, i samim tim se
izlazi iz okvira klasi¢nog industrijskog lagera. Za ovu vrstu
piva preporuceno je duze odlezavanje u odnosu na €jl piva,
pa svoj pravi ukus dobijaju tek nakon'2-3 mjeseca lezanja
“na hladnom”.
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EJL piva su piva gornje fermentacie, za koje su
karakteristiéne visocije temperature u toku vrenja, obi¢no
18-22°C. U velikom broju danas planetamo popularnih
pivskih stilova koristi se ova vrsta kvasca. Kod proizvodnje
¢jl piva svaka pivara ima svoju “tajnu recepturu”, uz
koris¢enje velikog broja specijalnih sladova u proizvodniji,
kao i najceSée znatno vecih koli¢ina aromati¢nih sorti
hmelja u odnosu na lagere. U sustini, ejl piva dopustaju vece
ekperimentisanje sa gorc¢inom, bojom, i aromomxkao i
kori¢enje razlicitih zacina, voca, i drugih stvari.

\GER | EJL piva.




) 11928 CRAFT PIVARA je kapaciteta hiljadu litara po
kuvanju, a raspolazemo sa 12 fermentora kapaciteta od
po dvije hiljade litara, kao i Ccetiri hiljadulitarska
horizontalna lezna tanka, za dodatno bistrenje i &
odlezavanje piva. Citav sistem, po¢evsi od mlina pa sve e}
do masine za automatsko pranje i punjenje KEG buradi, %
povezan je na automatski sistem- CIP pranja. Time u
potpunosti zadovoljavamo i najstroze svjetske standarde
u pogledu higijene procesne opreme.

. ] VODE, JECMENOG SLADA, HVELJA. i
(WEE tehnoloskim  procesom dolazimo do ;
nefiltriranog i nepasterizovanog piva, bogatog . ;
vitaminom B i ono $to je najvaznije ElFA RN A= s a
WABTRIY/A Trzistu nudimo i specijalne edicije u kojima
smo se poigravali sa ukusima i aromama, pa ¢e vasa ¢ula
zasigumo uzivati u recepturama osmislienim uz
upotrebu najboljih sirovina.




Trzigtu nudimo 14 vrsta piva Akoje ¢ete modi da probate
u eminentnim ugostiteljskim objektima sirom Crne Gore i okruzenja.
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-+~ MAMMUT PRIVE -+~

Koris¢enjem Ale kvasca, uz poigravanje sa tehnoloskim
procesom proizvodnje i vodenjem fermentacije na nizim
temperaturama koja je karakteristicna za lager piva,
proizvedeno je lagano pivo Kdlsch stila — Prime. Sorte
hmelja iz Njemacke oblasti Tettnang ovom pivu daju blage .
i ugodno uravnotezene zemljane, biline i cvjetne arome.
Vec sa prvom ¢asom sigurni smo da ¢e ovo biti vas izbor
za vrele ljetnje dane! ]
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American Pale Ale je stil piva koje ¢e vas opciniti
ukusom i ubijediti da savrSenstva ipak postoje. Kada
pazljivo odabrane tri wvrste je¢menog slada
ukombinujete sa 4 aromaticne americke sorte hmelja,
jedino $to vam preostaje jeste da uzivate u svakom
gutljaju ovog piva. lzuzetno izbalansiranog ukusa, ne
pretjerane gorcine, sa dominantno citrusno - tropskim
mirisnim notama, njegova aroma ce jo$ dugo nakon
konzumacije hraniti sva vasa cula, a sigurni smo i
prosiriti vase vidike.

HLIVES #THE MAMMO!
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- MAMMUT DAKOTA 61 -+

Nasa nova IPA, dobro izbalansiranog tijela, smanjene
~gorcine, i izuzetne pitkosti. Kombinovanjem najboljih
ameri¢kih aromati¢nih sorti- hmeljeva- .Citra, Cascade i
Mosaic, i ne Zaleci na njihovim koli¢inama, kreirali smo pivo
izuzetno nagladene arome, u &ijem svakom gutljaju éeté
osjetiti nevjerovatan uzitak. South Dakota 61 ¢e biti prava
p'osla\stica za iskrene ljubitelje ovog pivskog stila!

*, l"
PR TT 5

DAKOT

e

P

D e €



Mladi brat i zlatna verzija naSeg najpoznatijeg Kélsch piva,
dobitnika zlatne medalje u okviru svog pivskog stila na
sajmu kraft piva u Budimpesti. Blagih hmeljnih nota,
suncano zlatne boje, smanjene gorcine i izuzetne pitkosti,
oVo pivo je nepogresiv izbor za bilo koje doba dana.
Relativno mala koli¢ina alkohola ¢ini ga idealnim
partnerom za duge razgovore i do¢ekana jutra sa
prijateljima i dragim ljudima!
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- MAMMUTICE. -+ =

Vrhunsko sezonsko ljetnje pivo, svjetlucavo zlatne boje ‘:
i blago citrusne arome. Mammut ice ima savrSeno i
- balansiranu gorcinu, kako bi se dobilo.izuzetno pitko :
pivo, Cistog i osvezavaju¢eg ukusa. Odlikuju ga svijetlo |
zlatna boja i kremasta konzistentna pena. Savrseno '
osvjezenje za ljetnje dane. Servira se dobro ohladeno, :
uz krisku limete ili limuna u boci. N




- MAMMUT INDIA PALE ALE -+~

Dok je stvaran Mammut mislilo se na zestoke pivopije.
Zato, specijalni Mammut India Pale Ale predstavlja bjekstvo
od klasike Lagera ka potpuno novim pivskim ukusima.
Pazljivo vodenim tehnoloskim procesom, uz kombinovanje
4 vrste americkih aromati¢nih sorti hmelja, dobijen je
jedinstven ukus tog piva, uz izrazito naglasenu gorcinu.
Suptilno uklopliene arome crnog bibera, u kombinaciji sa
srednje intezivnim cvjetnim, citrusnim i grejpfrutnim
tonovima, uz provlacenje mirisa tropskog voca, ucinice da
sva vasa Cula uzivaju.
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- MAMIMUT MOSAIG: -+~ -

d Mosaic — Hoppy Pilsner je po definiciji zahmeljeni Pilsner, a.u
stvarnosti pivo koje ¢e u vama probuditi sva cula.
Aromatizovani ameri¢ki hmelj, uz poseban postupak ,Dry
Hopping*“ zahmeljavanja na hladno, odgovoran je za
neodoljivu-aromu ovog piva. Mosaic nudi jedinstvenu i
slozenu mjesavinu cvjetnih, tropskih i voénih karakteristika, .
tako da ¢e ovo pivo biti siguran izbor svih zaljubljenika u nove
i neistrazene ukuse njihovog omiljenog pica.
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-~ NAMMUT PILSNER -++++++=--------o----+-=

Mammut Pilsner je dokaz da u nasoj pivari i klasika moze
imati unikatnu aromu. Pazljivo birane i kombinovane
njemacke sorte hmelja daju ovom Lageru srednje intezivne
biline i cvijetne note, uz blago provlacenje citrusnih tonova.
Jednostavno receno - pivo koje morate zavoljeti na prvu
casu.
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Weissbier je gornje fermentisano pivo sa posebnom vrstom
kvasca, ciji estri donose priliéno unikatne ukuse banane i
karanfilica gotovom pivu, za koje smo sigurni da cete voljeti.
Pivo je prirodno mutno, sjajno, svileno zlatno u casi ispod
jakog sloja pjene. Utisak svjezine polja pSenice je sacuvan
tako da mozete osjetiti toplinu sunca pri svakom gutljaju.
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-~ MAMMUT STOUT

Za sve ljubitelje tamnog piva ovo je prava poslastica -
Mammut Stout. Brizljivim odabirom i kombinacijom ¢ak
pet vrsta je€menog slada, dobijeno je pivo intezivne
arome, u kojoj dominiraju tonovi kafe, crne ¢okolade,
nreda, karamela i suvog voca. Neodoljiva kombinacija
ukusa, uz kremastu pjenu, daje potpun dozivljaj pri
svakom gutljaju.
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Sjajan Pale Ale, u kome je izdominirao americki hmelj Sabro -
¢iji je pedigree rezultat jedinstvenog unakrsnog oprasivanja. To
je aromati¢ni hmelj koji se isti¢e po svojoj slozenosti vocnih i
citrusnih ukusa, koji su kao takvu preneseni na pivo. Zbog
specijalnog postupka zahmeljavanja za hladno, vo¢na aroma je
izuzetno jaka, ali prijatna za nepca. Uz-sve to, ukus je finalno
zaokruzen dodatkom ovsenih pahuljica u toku kuvanja piva.
Ovo je definitivno pravi izbor za sve ljubitelje aromati¢nih piva.
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Ovim pivskim stilom Mammut vam u Crnu Goru donosi
dug Beca. Za sladno-slatkast ukus sa njezbun notama
meda, badema i ljesnika glavni “krivac” je Vienna slad..
Tople, sladne i prepec¢ene note dominiraju ukusom, dok
ananjena gorcina, postojana pjena, i zlatno-Cilibarna boja
vuku na gutljaj vise. Izuzetno dobar lager, za duga i
opustena druzenja.




J Nesto sasvim novo u Mammut porodici. Pivski stil koji po kome je
prepoznat Bamberg sa svojom okolinom, a ujedno i pivo
dimljeno pivo u Crnoj Gori. Karakteristi¢ni ukus dima dobijen je
kori§¢enjem je¢menog slada koji je susen na otvorenom
plamenu bukovitog drveta.

Definitivno upecatljivog i unikatnog ukusa, ovo je pivo koje ¢e se
veoma dobro upariti sa gotovo svim mesnim obrocima. Uostalom
nije isklju¢eno da u svakom gutljaju ovoga piva pronadete neku
od nota vaseg omiljenog suhomesnatog proizvoda =

~~ MAMMUT SMOKED BEER 21 -+~~~ .

L L e S e S R



C s

.
G

B T T T ey

~MAMMUT NEW ZEALAND 7 -+--+----- 3

A sada idemo na drugi kraj svet. | odmah da kazemo -
izuzetno smo ponosni na ovog Mammut ¢lana.

To je plisner koji je oplemenjen sjajnim novozelandskim
sortama hmelja. Intenzivan karakter ananasa i marakuje koje
su karakteristicne za Nectaron hmelj, spojene sa ukusima i
aromama vinskog grozda Sauvignon Blanc cije karakteristike
ima Nelson Sauvin hmelj, zajedno daju savrSenu kombinaciju |
ukusa. Veoma osvjezavaju¢e pivo, prijatne gorcine i
produzenog zavrSnog voénog ukusa. Nasa topla preporuka.
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simbolizuje mistiénost i mo¢ koju
ozivjavamo za vas, a namijenjen je svim

- ljubitelima piva od 18 do 99 godina. Nasi
proizvodi se nalaze upakovani u burad od 30 |,
20 |, a postoji i specijalno izdanje bureta od 10 |
koje dolazi sa tocilicom. U planu je trostruko
povecanje ponude i uceSCa na trzistu, uz
ocuvanje kvaliteta. Mammut Craft Pivo, sluzi se i
u specijalno dizajniranim bocama tako da lako
moze pronadi put do srca svih ljubitelja piva.

KONTAKT:

Srdan Jovovi¢ " Bojan Jovovic¢ Bojan Beljkas

+382/67.-201-473  +381/60-540-640.0 +382/67.203-760

- : S
INSTAGRAM: @mammutpivo FACEBOOK: @mammutpivo *f




